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Mare, Ulrich und Kay Miiller fv. L) investieren aclit Millionen Euro in den Umzug des familieneigenen Fleischgrofhandels.

Metzger zieht in den Innovationspark

Fleischgroffhandel ,Der Weidener* lisst neuen Verwaltungs- und Produktionsstandort bauen - Umzug aus Kiirten

VON ANDREA FREGE

Dic halbe Strecke ist geschafft.
Zufrieden blicken Ulrich Miiller
und seine Sohne Kay und Marc
gesternauf den Rohbau an der Ma-
rie-Curie-Stralle. Hier im Innova-
tionspark soll sich bald die niichste
Unternehmergeneration beweisen
kinnen. Zum Jahreswechsel wird
der neue Verwaltungs- und Pro-
duktionsstandort des Ulrich Miil-
ler Weidener FleischgroBhandels,
oder kurz ,,Der Weidener®, be-
zugsfentig sein, womit die Lever-
kusener Wirtschaftsforderung ei-
nen  Vermarktungserfolg  verbu-
chen kann. Biirgermeister Bern-
hard Marewski lobte die Neuan-
siedlung bereits als , Meilenstein
in der Entwicklung des Innovati-
onsparks". Er spannte gar den Bo-
gen zu Carl Leverkus, der sich von
seiner rheinisch-bergischen Hei-
mat Wermelskirchen aus aufge-
macht habe, um im heuwtigen Le-
verkusen seinem Unternehmen
zum Erfolg zu verhelfen.

Uber so viel Anerkennung freute
sich die Untemehmerfamilic Miil-
ler, Gleichwohl zeigie sich beim
obligatorischen Richtfest zumin-
dest der amtierende Geschifisfiih-
rer Ulrich Milller wehmiitig: | Als

fren Gdsten, Erhoffi

auf eine erfolgreiche Zukunft in Leverfusen,

Unternehmensgriinder erfiillt es
mich schr, den Baufortschritt zu
schen. Andererseils ist es auch
nicht so einfach, die Stadt hinter
sich zu lassen, in der man den
Grundstein fiir sein Unternchmen
gelegt hat

Urspriinglich kommt ,.Der Wei-
dener* aus dem rheinisch-bergi-
schen Kiirten. 1981 fing die Unter-
nchmensgeschichte dort an. Im
Laufe der Jahre stieB der Betrieh
dort aber an seine Wachstums-
grenze, Die verfligbare Fliche
reichte nicht aus, mit der Anmie-

tung einer zweiten war man nicht
zufricden. AuBerdem stellie sich
die Rekrutierung von neuen Fach-
kriften als Herausforderung her-
aus. ,In Kiirten ist die Verkchrsan-
bindung schlecht. Es gibt nicht
einmal DSL. Und neue Mitarbeiter
findet man auf dem Land kaum®,
zihlte Kay Miller die Nachieile
des alten Standortes auf, In Lever-
kusen hofft dic Familie Miiller
nun, den Grundstein fiir eine wei-
terhin erfolgreiche Unterneh-
mensgeschichte legen zu kbnnen.
WWir hoffen, dass es hier besser

liuft, sagte Kay Miiller. 2012 be-
gann fir die Kiirtener die Suche
nach einer neuen Heimat. Lever-
kusen sei schon frith im Gespriich
gewesen, erliuterte Marc Miiller.
Ein Auge habe man zuniichst auf
dic Bahnstadt Opladen geworfen,
wo es aber keine Fliche gab, die
den Vorstellungen entsprach. Nun
sei man mit der Losung Innovati-
onspark durchaus schr zufneden.
Auf einer Grundsticksfliche
von rund 9700 Cuadratmetern ent-
steht fiir ein Investitionsvolumen
von acht Millionen Euro ¢in Kom-
plex aus Lagerhalle und Verwal-
tungsgebiiude. Integriert in den
Neubau werden neben Biirofld-
chen zur Fremdvermietung auch
cin Werksverkauf fiir Fleisch- und
Wurstwaren und ¢in Bistro, das fiir
jedermann gedffnet sein wird. Es
entstehen mittelfristiz peue Ar-
beitsplitze. Zwar zicht dic bisheri-
ge Belegschaft, diebisdato in Kiir-
ten titig ist, mit nach Leverkusen,
durch die Erweiterung gibt es aber
einen Bedarf an mehr Personal. Es
ist geplant, 25 Arbeitsplitze neu zu
schaffen. Zudem will die Unter-
nchmerfamilic Fachkrifte aushil-
den. ,Wir brauchen Fleischerei-
fachverkiiufer und Metzger. Ich
denke, dass wir gegeniiber Super-
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Fatos: Ralf Krieger

méirkten Vorteile haben. Schon al-
leine, weil wir nicht die langen
Offoungszeiten  haben®, sagte
Mare Miller und kiindigte so-
gleichan, dass die Suche nach neu-
en Mitarbeitern im September an-
gestoben werden soll.

Kein Schlachtbetrieb

wDer Weidener* ist kein Schlachi-
betrich. Angeliefertes Fleisch wind
in der Produktionshalle ..fein ver-
edelt™, so Kay Miiller. ..Da steckt
viel Handwerk hinter”  Das
Fleisch wird nach Kundenwunsch
beispiclsweise gefiillt, portioniert
und gewiirzt, So wird es dann spi-
ter unter anderem in Hilton oder
Maritim Hotels serviert. Zu den
Kunden des Familienunternch-
mens gehdren des Weiteren Gas-
tronomen, Melzgereien, sowie Be-
tricbe der Gemeinschaftsverpfle-
gung bundesweit. Durch dic Erdft-
nung des Bistros und Werksver-
kaufs 6ffnet sich ,Der Weidener*
auch dem Endverbraucher. In
Kiihltheken und einem Kithlraum
wird er tierische Produkte von der
Fleischwurst bis zum Lummer-
steak vorfinden, kindigte Mare
Miller an. ,,lm Bistro werden wir
aber auch vegetanische und leichte
Gerichte wie Salate vorhalten.™
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